
WEIHNACHTSMENÜ



MENÜ
 

KÖNIGSKRABBE · BLUMENKOHL · KAVIAR · CHAMPAGNERSCHAUM

  

GÄNSELEBER · QUITTE · BRIOCHE · SÜSSWEIN

  

ZANDER · PETERSILIENWURZEL · PILZRAGOUT · VIN JAUNE VELOUTÉ

  

SCHLÖSSLI SHRIMPS · ROYAL · KERBEL

  

REHRÜCKEN · ROTKOHL · MARRONI · PREISELBEEREN · ZARTBITTER-SCHOKOLADE

  

WILLIAMSBIRNE · TAHITI-VANILLE · MOHN

  

AUSWAHL AN HANDGEMACHTEN PRALINEN

PREIS: 220.- PRO PERSON

VEGETARISCHES MENÜ
 

TOPINAMBUR · TRÜFFEL · HASELNUSS · CHAMPAGNERSCHAUM

  

ROTE BEETE · APFEL · MEERRETTICH · ZIEGENFRISCHKÄSE

  

PILZCONSOMMÉ · RAVIOLI · EIGELB · KRÄUTERÖL

  

KÜRBISROYAL · KERBEL · ZITRONE

  

SELLERIE WELLINGTON · MARRONI · PILZJUS

  

WILLIAMSBIRNE · TAHITI-VANILLE · MOHN

  

PRALINEN

PREIS: 220.- PRO PERSON

Bei Fragen zu Allergenen und Deklarationen stehen Ihnen unsere Servicemitarbeitenden gerne zur 
Verfügung. Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken inklusive MwSt.


