
	  

	  

Communiqué 
 
 
 

Marcus G. Lindner verlässt das  
Hotel The Alpina Gstaad 

 
Der Küchenvirtuose beendet sein Engagement im Frühjahr 2017 und stellt sich 

einer neuen Herausforderung. 
 
 

Gstaad, 16. November 2016. Eric Favre, Managing Director, bestätigt, 

wonach der prämierte Küchenchef des Hotels The Alpina Gstaad im 

Frühjahr 2017 das Unternehmen verlässt. 

 

«Es ist richtig, dass Marcus G. Lindner das Unternehmen im Frühjahr 2017 

verlässt um sich einer neuen Herausforderung zu stellen. Marcus G. Lindner 

war von der Zeit der Eröffnung des «The Alpina Gstaad» im Dezember 2012 

mit dabei und hat die kulinarische Ausrichtung im Haus geprägt. Er erlangte 

mit seiner sinnlichen Kreativküche in den drei Restaurants GaultMillau Punkte 

und einen Stern Michelin und wurde vom Wirtschaftsmagazin Bilanz im 

Sommer 2016 zum «Hotelkoch des Jahres» ausgezeichnet. Wir bedauern 

seinen Weggang sehr. Für die Zukunft wünschen wir Marcus G. Lindner alles 

Gute und viel Erfolg». 

 
Eine Nachfolge von Marcus G. Lindner sei noch nicht gefunden. «Wir werden  

in den kommenden Wochen die Stelle ausschreiben», so Eric Favre weiter.  

 

((Das Hotel The Alpina Gstaad)) 
Das Hotel mit 56 Zimmern und Suiten befindet sich etwas oberhalb des charmanten 
Dorfzentrums von Gstaad auf einem 20000 m2 grossen Parkgrundstück. Es wurde im 
Dezember 2012 eröffnet und bereits mit zahlreichen Preisen ausgezeichnet. Darunter 
auch mit dem GALA SPA AWARD als «Bestes Luxury Hotel City/Resort», von der 
«Handelszeitung» als bestes «Ski-Spa de Luxe auf über 1000 Höhenmetern», mit dem 
Prix Bienvenu und dem TripAdvisors Travelers Choice Award 2016. Das Haus wird 
zudem in den Bestenlisten von renommierten Magazinen gelistet, wie im Hotelrating 
der «SonntagsZeitung», unter den 100 besten Hotels weltweit von «Travel + Leisure» 
und in der «Condé Nast Gold List».  
 



	  

Zum Anwesen gehören ein Six Senses Spa, eine Himalaja-Salzgrotte, ein Hamam, ein 
Innen- und ein Aussenpool, die Restaurants Sommet (18 Punkte GaultMillau, 1 Stern 
Michelin), Swiss Stübli sowie das japanische Gourmetrestaurant MEGU (16 Punkte 
GaultMillau, 1 Stern Michelin), dessen erste westeuropäische Dependance sich im 
«The Alpina Gstaad» befindet. «The Alpina Gstaad» ist Mitglied der «Preferred Hotels 
& Resorts»-Kollektion Legend, des exklusiven Reisenetzwerks Virtuoso und der 
Vereinigung der Swiss Deluxe Hotels. 
 
www.thealpinagstaad.ch 
 
Hinweis an die Redaktionen: 1081 Zeichen inkl. Leerzeichen, ohne Boiler-Plate.  
 
 
 
Für Anfragen und Reservationen 
The Alpina Gstaad 
Alpinastrasse 23     CH-3780 Gstaad  
 
Telefon  +41 33 888 98 88 
 
reservations@thealpinagstaad.ch 
www.thealpinagstaad.ch 
 
 
 
Medienkontakt Schweiz, Deutschland und Österreich 
ESTHER BECK Public Relations 
Esther Beck 
Bellevuestrasse 57     CH-3095 Spiegel b. Bern 
 
Telefon  +41 31 961 50 14   Mobile  +41 79 348 17 02 
 
contact@estherbeck.ch 
www.estherbeck.ch 
 


